4. Instrucoes de limpeza
4.1 Como limpar seu aparelho
4.1.1 Com o copo encaixado no corpo, coloque agua com um pouco de detergente.
Tampe e gire o botdo para a posi¢ao pulsar por alguns segundos.
4.1.2 Desligue a maquina e retire o plug da tomada para secar e finalizar a limpeza.
4.1.3 Durante a limpeza ou secagem deve-se tomar cuidado para n&o tocar as
laminas da hélice, pois as mesmas sao afiadas e podem causar lesdes e cortes.
4.1.4 O corpo do aparelho (motor) ndo deve ser limpo por jato de agua. Nunca o
coloque debaixo de torneiras ou mangueiras com agua corrente.

N Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas
AAtengao : para assegurar que elas nao estejam brincando

com o aparelho

5. Problemas e possiveis solugoes:

Problemas Causas Solugdes
Verifique se o plug esta conectado na
tomada e se ha energia na rede

Falta de energia elétrica ou plug
desconectado da rede de energia

O aparelho nao elétrica.
liga / Parou de Problema no circuito elétrico . o
. . Contate a loja ou assisténcia técnica.
funcionar interno ou externo do aparelho

O aparelho superaqueceu, aguarde o

O protetor térmico acionou .
seu resfriamento.

Vazamento no . ~ . A
Problema no sistema de vedagdo | Contate a loja ou assisténcia técnica.

corpo
Produto muito grande, Corte o produto em pedagos
O produto niio impossibilitando o contato coma | menores, com aproximadamente 1,5
tritura hélice a2,0mm.
Hélice sem afiagdo Contate a loja ou assisténcia técnica.

TERMO DE GARANTIA

A Spolu assegura ao proprietario consumidor desse aparelho a garantia de 6
meses, sendo 3 meses referente ao prazo minimo estabelecido por lei, mais 3
meses de garantia contratual, que é dada ao produto contra eventuais defeitos
decorrentes de fabricac&o ou projeto que torne-o improprio ou inadequado ao
uso regular. Compreende a méo de obra e substituicdo de pecas no reparo de
defeitos constatados pela Assisténcia técnica autorizada SPOLU, sendo de
fabricagao.

Datadavenda / /  NotaFiscal N° Aparelho N°

IMPORTANTE
E responsabilidade do consumidor comprovar que o aparelho a ser substituido se encontra dentro do
prazo de garantia, mediante a apresentagao do “Termo de Garantia” juntamente com a Nota.

A SPOLU responde apenas pela qualidade do produto, ndo sendo responsavel por eventuais
acidentes ou danos causados por instalacdo ou mau uso.
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“Devido ao constante aperfeicoamento, os produtos podem sofrer alteragdes sem aviso prévio”
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Liquidificador Maestro Kontrol
Alta Rotacao

Modelos
SPL-029 / SPL-030




1. Introducao
1.1 Informacodes Basicas

1.1.1 O liquidificador Spolu maestro Kontrol (2 litros) possui 10 velocidades, copo
em policarbonato, corpo produzido em aco inox e tampa emborrachada com
sobretampa acrilica.

1.1.2 Sua funcgao é triturar e liquidificar alimentos destinados a produgéo de sucos
ou massas leves. O liquidificador maestro kontrol ndo tem como fungéo processar
“pastas” com textura grossa (espessa) ou sem adi¢ao de liquidos.

Cuidados especiais com a fruta acai:
» Cortar a polpa em pequenos pedagos, ndo maiores que 1,5a 2,5 cm
» Ao retirar a polpa do freezer ou geladeira, deixar em temperatura ambiente por no minimo 5
minutos ou descongelar no microondas por 30 segundos.
» E essencial a adi¢do de liquido para processar o agai com eficiéncia e sem danificar o liquidificador.
» Quando processado em grandes quantidades, para maior eficiéncia e melhor rendimento, &
recomendado o uso do liquidificador de baixa rotagao para triturar a polpa antes de bater no
liquidificador.

1.2 Caracteristicas técnicas

Produto 2y | Loy
Referencia SPL-029 SPL-030
Poténcia Nom. 448 448
Poténcia Max. 1200 1200
Frequéncia [Hz] 50-60 50-60
Tensio [V] 127 220
Rotacio [rpm] 18000 18000
Peso [Kg] 4,110 4,110

1.3 Cuidados necessarios

1.3.1 Leia com atengao as instru¢des antes de usar o aparelho

1.3.2 Este aparelho funciona em uma Unica tensio. Verifique sua rede elétrica.

1.3.3 Nao ligue/utilize o aparelho caso alguma componente aparente (cabo, plug,
corpo, chave seletora e ou liga/desliga) esteja danificado.

1.3.4 Nunca utilize este aparelho se estiver com os pés descal¢os ou molhados.

1.3.5 Mantenha plugs e chaves (seletora e liga/desliga) livre da exposicéo a liquidos.
Certifique-se que ndo haja contato direto do plug ou cabo com superficies Umidas.

1.3.6 Este aparelho nado se destina a utilizag&o por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais, ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instru¢des referentes a
utilizagc&o do aparelho ou estejam sob supervisdo de uma pessoas responsavel pela
seguranca.

1.3.7 Desligue o aparelho da tomada caso n&o esteja em uso ou sob vigilancia.

1.3.8 Nao toque nas facas, pois sao afiadas. Caso haja travamento, desligue o
aparelho antes de remover os ingredientes, ndo coloque a mao dentro do copo com o
aparelholigado

1.3.9 Nao retire ou coloque o copo com o aparelho funcionando.

1.3.10 Nao tente consertar ou abrir o aparelho, isso fara com que ele perca a garantia

1.3.11 Guarde a nota fiscal e este manual (que contém a garantia no verso) para
efeito de garantia.

1.3.12 Acessorios avulsos ndo pertencentes a linha de produtos Spolu podem vir
a danificar o aparelho.

1.3.13 Recomenda-se o uso ininterrupto por no maximo 5 minutos, com intervalos

entre 1 e 2 minutos.
A Atenc3io:

Se o0 cabo de alimentacdo

2. Instrucoes de uso

2.1 Conservacao do aparelho

2.1.1 Coloque seu aparelho sobre uma superficie limpa, |substituido pelo fabricante,
seca e estavel com preferencialmente 850 mm de altura. | agente autorizado ou pessoa

estiver danificado ele deve ser

. ) ualificada, para evitar riscos.
2.1.2 Encaixe o copo e retire a tampa. a P

2.1.3 Coloque o liquido antes dos ingredientes sélidos que deverao ser cortados
em porgdes de 15 a 25 mm. N&o utilize o aparelho com produtos a seco, com
pouca quantidade de liquido ou em vazio, isso danificara o sistema de vedacao.
2.1.4 Se o conteldo a ser processado for legumes (cenoura, batata etc.) ou outro
produto onde a consisténcia seja maior, procure utlizar somente 1 litro do copo.
Isso tornara o processamento mais rapido e prolongara a vida util do aparelho.
2.1.5 Ligue o aparelho na velocidade adequada para preparagao do conteudo,
caso haja duvida com relacao a velocidade ou o processamento de gelo e
materiais similares, utilize a velocidade maxima. N&o tente triturar produtos de
dureza excessiva, pois podera danificar a maquina ou mesmo fazer com que a
faca perca o corte prematuramente. Caso isto ocorra, procure por alguma
assisténcia técnica autorizada.

2.1.6 Para sua segurancga, a temperatura dos ingredientes processados, n&o
devera ultrapassar 40°C.

2.1.7 Coloque a tampa no copo antes de liga-lo e mantenha a m&o sobre ela
enquanto o produto estiver em uso.

2.1.8 Desconecte o aparelho da tomada apds usar.

3. Componentes Este liquidificador ndo é de baixa
Liquidficador Maestro Kontrol rotagido, o controle de velocidade serve
para dar o ponto adequado em
algumas misturas, tendo de ser
ajustado para velocidade maxima
sempre que necessario maior poténcia.

1 |Sobretampa 11 | Gabinete inox

2 |Tampa 12| Motor 1200 W

3 |Mancal 13 |Rabicho

4 | Copo 14 |Base quadrada
5 |Base do mancal  |15| Controle veloc.

6 |Acoplamento 16 |Botéo veloc.

7 |Parafuso M5 17| Grelha da base
8 |Base emborrac.  |18|Paraf. 4,8 x9,5

9 |Flange 19| Pé da base quad.
10| Vargo 3/16'x195 |20




